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Inner + outer
Fusiontec surface

* Die Garantie von 30 Jahren wird auf die innere und
duBere Oberflache des Fusiontec Produktes
gewdhrleistet. Die Garantie gilt nur bei bestimmungs-
gemaBem Gebrauch.

*The 30-year warranty is guaranteed for the inner
and outer Fusiontec material of the product.

The warranty only applies for proper conditions
of use.
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Auflaufform mit
Servierrahmen

Herzlichen Gliickwunsch zu Ihrer Wahl. Sie haben
sich fiir ein Qualitatsprodukt von WMF entschieden.
Hochwertige Materialien, erstklassige Verarbeitung
und sorgféltige Qualitatspriifungen garantieren eine
sehr lange Lebensdauer. Das ausgereifte Design und
die durchdachte Funktionalitdt gewdhrleisten einen
hohen Gebrauchsnutzen.

Die zur WMF Ofenkollektion gehdrenden
Auflaufformen der Serien Fusiontec und Profi Resist
liberzeugen darliber hinaus mit durchdachten
Zubehérteilen. Innerhalb eines modularen Systems
sind die (auch) separat erhiltlichen Servierrahmen
aus Holz sowie 2-in-1 Auflaufform-Deckel fiir beide
Serien gleichermaBen einsetzbar.

Fusiontec von WMF vereint die Schnelligkeit

von Kupfer, die Warmespeicherfahigkeit von
Gusseisen, die Kratzfestigkeit von Glas, die
Korrosionsbestandigkeit von Edelstahl und

die GleichmiBigkeit der Bratergebnisse von
Aluminium - alles in einem einzigartigen

Material. Das Ergebnis: Schnelles Aufheizen,
hervorragende Warmeverteilung und -speicherung

fiir energiesparendes Kochen und tadellose

Brat- und Kochergebnisse. Die extrem harte
Oberflache ist robust verarbeitet, kratz- und
abriebfest, auBergewodhnlich langlebig und
spililmaschinengeeignet - und das alles mit stilvoller
Asthetik und Schonheit, die viele Jahre erhalten
bleibt.

Qualitdtsmerkmale

Fusiontec Material made in Germany

Porenlos geschlossene Oberfliche

Schneid- und abriebfest

Hervorragende Warmeleitung und -speicherung
Hitzebestdndig bis 450°

Breiter Griffrand

Servierrahmen aus hochwertigem Eichenholz,
gedlt, zur dsthetisch-praktischen Tischprésen-
tation

Bei Beachtung nachfolgender Hinweise bleibt
das Fusiontec-Material pflegeleicht und unver-
wiistlich.

Bitte lesen Sie die folgenden wichtigen
Hinweise vor dem ersten Gebrauch sorgfiltig
und vollsténdig durch.

WMF Fusiontec Auflaufformen

Hinweise vor dem ersten Gebrauch

® Vor dem ersten Gebrauch eventuell vorhande-
ne Aufkleber entfernen, die Auflaufform hei
spiilen und gut abtrocknen.

® Nicht zur Verwendung auf dem Herd geeignet.

Hinweise zum sicheren Gebrauch

® Bitte beachten Sie, dass Fusiontec ein hervor-
ragender Warmeleiter ist und deshalb die Ober-
flachen bei der Verwendung im Backofen schon
nach kurzer Zeit sehr heiB werden. Verwenden
Sie immer geeignete, hitzebestindige Topflap-
pen, um Verletzungen zu vermeiden.
Verschieben oder tragen Sie die heiBen Auflauf-
formen zu Ihrer eigenen Sicherheit ausschlieB-
lich an den Griffrandern und mit sicherem Halt.
Lassen Sie die heiBen Auflaufformen niemals
unbeaufsichtigt.

Stellen Sie die heiBen Auflaufformen nur auf
hitzebestandige Unterlagen oder nutzen Sie den
Servierrahmen.

Schlagen Sie Kochléffel oder sonstige Kiichen-
helfer nicht am Rand der Auflaufformen ab.

Hinweise zu Reinigung und Pflege
® Nach Gebrauch maglichst bald mit heiBem
Wasser ausspiilen.
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® Sollte trotz aller Vorsicht etwas stark ange-
brannt sein, schwarze Verbrennungen sofort
entfernen. Dazu etwas kochendes Wasser
und Pflegemittel in die Auflaufform geben,
festsitzende Speisereste aufweichen lassen und
anschlieBend mit einem weichen Schwamm oder
einer Biirste schonend entfernen.

e Bitte keine Stahlwolle oder sandhaltigen Scheu-
ermittel verwenden.

® Auflaufformen aus Fusiontec Material sind
zur Reinigung in der Splilmaschine geeignet.
Allerdings kann dies zu Farbverdnderungen der
Oberflache fiihren. Die Funktion wird dadurch
nicht beeintrachtigt. Wir empfehlen daher die
Reinigung von Hand.

® Auflaufformen gut abgetrocknet aufbewahren.

Hinweise zum Servierrahmen aus Holz

e Der Servierrahmen ist aus hochwertigem
europdischem Eichenholz gefertigt und zur
Vorsorge vor Flecken und Kratzern sowie zur
Erhaltung der Qualitdt mit Speisedl versiegelt.
Der Servierrahmen kann somit Olriickstande
und Geriiche hinterlassen, die aber zu keiner Zeit
gesundheitsbedenklich sind.

® Holz ist ein Naturprodukt und kann somit immer
Farbdifferenzen und wachstumsbedingte Unre-



gelmiBigkeiten aufweisen. Dies ist kein Mangel,

sondern unterstreicht den natiirlichen Ursprung

des Materials.

Bitte beachten Sie, dass der Servierrahmen

lediglich fiir die Tischprasentation geeignet

ist. Servierrahmen keinesfalls in den Backofen

stellen!

® Zur Reinigung den Rahmen mit einem feuchten
Tuch abwischen.

® Bitte verwenden Sie den Servierrahmen niemals
zum Transport der Auflaufformen - Verletzungs-
gefahr!

Passendes Zubehor - nicht im Lieferumfang
enthalten:

Fiir die WMF Fusiontec Auflaufformen sind passende
2-in-1 Auflaufform-Deckel erhdltlich. Die Deckel
bestehen aus Glas und Platinum-Silikon und
verfiigen Uiber eine breite, rutschfeste Griffflache.
Dabei sind die Deckel beidseitig einsetzbar:
wahlweise im Backofen oder zum luftdichten
VerschlieBen und Aufbewahren der Auflaufform im
Kiihlschrank.

e 2-in-1 Auflaufformdeckel, GroBe S
17 6426 7390

e 2-in-1 Auflaufformdeckel, Gr6Be M
17 6427 7390

e 2-in-1 Auflaufformdeckel, GroBe L
17 6430 7390

WMF Group GmbH
EberhardstraBe 35
73312 Geislingen/Steige
Germany

Baking dish with serving frame

Congratulations on your purchase! You have chosen
a quality product from WMF. High-quality materials,
excellent workmanship and meticulous quality con-
trols ensure a very long service life. The sophisticat-
ed design and well thought-out functionality make

the products extremely practical.

The Fusiontec and Profi Resist baking dishes in the
WMF oven collection also stand out thanks to their
well-thought-out accessories. With the modular
system, the wooden serving frames and the 2-in-1
baking dish lids (also available separately) can be
used for both series.

Fusiontec from WMF combines the speed of copper,
the heat-retention capacity of cast iron, the scratch
resistance of glass, the corrosion resistance of
stainless steel and the even frying results of alumini-
um - all in one unique material. The result: rapid
heating, excellent heat distribution and retention
for energy-saving cooking and flawless frying and
cooking results. The extremely hard surface has a
robust finish and is scratch and abrasion resistant,
exceptionally durable and dishwasher-safe - and all
of this with stylish aesthetics and beauty that will
last for many years.

Quality features

Fusiontec material - made in Germany
Non-porous closed surface

Cut-resistant and non-abrasive

Excellent heat conduction and retention
Heat resistant up to 450°

Wide grip edge

Serving frame made of elegant oiled oak for
attractive and practical table presentation.
e [f the following instructions are observed, the
Fusiontec material remains easy to clean and
hard-wearing.

Please read all of the following instructions
carefully before using this product for the first
time.

WMF Fusiontec baking dishes

Steps before using for the first time

® Prior to first use, remove any labels, rinse with
hot water and dry well.

* Not suitable for use on the hob.

Instructions for safe use

® Please note that Fusiontec is an excellent con-
ductor of heat and that the surfaces therefore
get very hot after a short time when used in the



oven. Always use suitable, heat-resistant oven
gloves to avoid injury.

For your own safety, always use the handles and
ensure a firm grip when moving or carrying hot
baking dishes.

Never leave hot baking dishes unattended.

Only ever place hot baking dishes on heat-re-
sistant surfaces or use the serving frame.

Do not knock spoons or other kitchen utensils
against the rim of the baking dish.

Cleaning and care instructions

After use, rinse with hot water as soon as
possible.

Should food burn and stick despite taking the
proper precautions, remove blackened residues
immediately. To do so, add a little boiling water
and cleaning product to the baking dish, allow
any stubborn food residues to soften and then
gently remove them with a soft sponge or brush.
Please do not use steel wool or abrasive scour-
ing agents.

The Fusiontec baking dishes can be cleaned

in the dishwasher. However, this may lead to
discolouration of the surface, although this does
not impair the function. We therefore recom-
mend cleaning by hand.

Dry the baking dishes thoroughly before storing.

Notes on the wooden serving frame

® The serving frame is made of high-quality
European oak and is sealed with cooking oil to
prevent stains and scratches and to maintain
quality. The serving frame can therefore leave
oil residues or have an odour, but these are
never harmful to health.

® Wood is a natural product, so there is always the
chance of colour differences and growth-related

irreqularities. This is not a flaw, but underlines
the natural origin of the material.

frame in the oven!
® To clean the frame, wipe with a damp cloth.

the baking dishes - risk of injury!

Suitable accessories — not included:
Matching 2-in-1 baking dish lids are available for

the WMF Fusiontec baking dishes. The lids are made
of glass and platinum silicone and have a wide, non-

slip gripping surface. The lids can be used in two
ways: either in the oven or for the airtight sealing
and storage of the baking dish in the refrigerator.
® 2-in-1 baking dish lid, size S

17 6426 7390

Please note that the serving frame is only suita-
ble for table presentation. Never put the serving

Please never use the serving frame to transport

=<

® 2-in-1 baking dish lid, size M
17 6427 7390

® 2-in-1 baking dish lid, size L
17 6430 7390

WMF Group GmbH
EberhardstraBe 35
73312 Geislingen/Steige
Germany



Moule a soufflé avec cercle de
bordure pour servir

Nous vous félicitons pour votre choix. Vous avez
choisi un produit WMF de qualité. Il doit sa durée de
vie remarquable a des matériaux de grande qualité,
une fabrication haut de gamme et de rigoureux
controdles de qualité. Le design sophistiqué et la
fonctionnalité astucieuse sont les gages d'une
ergonomie exceptionnelle.

Les moules a soufflé des séries Fusiontec et Profi
Resist qui font partie de la collection de fours WMF
séduisent en outre grace a leurs accessoires bien
pensés. Grace a un systéme modulaire, les cercles de
bordure pour servir en bois (également) disponibles
séparément et les couvercles pour moule a soufflé 2
en 1 peuvent étre utilisés indifféremment pour les
deux séries.

Le Fusiontec de WMF est un matériau unique qui
allie la rapidité du cuivre, la conservation élevée
de chaleur de la fonte, la résistance aux rayures
du verre, la résistance a la corrosion de l'acier
inoxydable et I'uniformité de la cuisson de I'alu-
minium. Le résultat : chauffage rapide, excellente
répartition et conservation de la chaleur pour une

10

cuisson économe en énergie et des résultats de
cuisson impeccables. Extrémement dure, la surface
est robuste, résistante aux rayures et a |'abrasion et
exceptionnellement durable. En outre, elle passe au
lave-vaisselle : sans oublier une esthétique toute en
¢légance et une beauté qui perdure au fil des ans.

Caractéristiques de qualité

e Matériau Fusiontec made in Germany

e Surface homogene sans alvéoles

® Résistant aux coupures et a I'abrasion

® Excellente transmission et conservation de la
chaleur

Résistant a la chaleur jusqu'a 450°

Large rebord

Cercle de bordure pour servir en chéne huilé
haut de gamme pour une présentation esthé-
tique et pratique a table

Si les consignes suivantes sont respectées, le
matériau Fusiontec s'avere inusable et facile a
entretenir.

Veuillez lire attentivement et intégralement
les consignes importantes suivantes avant la
premiére utilisation.

Moules a soufflé WMF Fusiontec

Consignes avant la premiére utilisation

® Avant la premiere utilisation, retirez les éven-
tuels autocollants, rincez le moule a soufflé a
I'eau chaude et séchez-le soigneusement.
Non adapté a une cuisson sur cuisiniere.

Conseils pour une utilisation en toute sécurité
® Veuillez noter que le matériau Fusiontec
constitue un excellent conducteur thermique.
Par conséquent, les surfaces peuvent devenir
rapidement trés chaudes en cas d'utilisation au
four. Pour éviter de vous briler, utilisez toujours
des maniques de cuisine adaptées et résistantes
a la chaleur.

Pour votre propre sécurité, prenez toujours les
moules a soufflé fermement par les rebords pour
les déplacer ou les transporter lorsqu'ils sont
chauds.

Ne laissez jamais les moules a soufflé chauds
sans surveillance.

Placez les moules a soufflé chauds uniquement
sur des supports résistants a la chaleur ou utili-
sez le cercle de bordure pour servir.

Ne tapez pas de mouvettes ou d'autres usten-
siles de cuisine contre le bord des moules a
soufflé.

Consignes de nettoyage et d'entretien

MF

® Rincez des que possible a I'eau chaude aprés
utilisation.

® Simalgré toutes les précautions, quelque chose
venait a briler, retirez immédiatement les brii-
lures noires. Pour ce faire, versez de I'eau bouil-
lante et du produit de lavage dans les moules a
soufflé, faites ramollir les restes de nourriture
incrustés pour pouvoir les enlever facilement
avec une éponge souple ou une brosse.

® Les produits abrasifs et la laine d'acier sont a
bannir.

® Les moules a soufflé en matériau Fusiontec se
lavent au lave-vaisselle. Toutefois, cela risque
d'occasionner un changement de couleur au
niveau de la surface. Le fonctionnement n'en
sera pas altéré. Toutefois, nous conseillons un
nettoyage a la main.

® Les moules a soufflé doivent étre soigneusement
séchés avant d'étre rangés.

Consignes concernant le cercle de bordure pour

servir en bois

® Le cercle de bordure pour servir est en chéne eu-
ropéen haut de gamme et scellé avec de I'huile
alimentaire pour éviter les taches et rayures et
préserver la qualité. Le cercle de bordure pour
servir peut ainsi laisser des résidus d'huile et des
odeurs qui, pour autant, ne sont jamais nocifs



® Couvercle pour moule a soufflé 2 en 1, taille L
17 6430 7390

pour la santé.
® Le bois est un produit naturel. En tant que tel,
il peut présenter des variations de teinte et des
irrégularités dues a la croissance naturelle. Il ne
s'agit pas d'un défaut, mais d'une caractéristique ~ WMF Group GmbH
qui souligne I'origine naturelle du matériau. EberhardstraBe 35
Veuillez noter que le cercle de bordure pour 73312 Geislingen/Steige
servir est uniqguement destiné a la présentation Allemagne
a table. Il ne doit en aucun cas étre mis au four !
® Pour le nettoyer, essuyez-le avec un chiffon
humide.
Veuillez ne jamais transporter un plat au moyen
du cercle de bordure pour servir : risque de
blessures !

Accessoires coordonnés non compris dans la

livraison :

FDes couvercles 2 en 1 coordonnés sont dispo-

nibles pour les moules a soufflé WMF Fusiontec.

Les couvercles sont en verre et en silicone platine.

lls présentent une vaste surface antidérapante. Les

couvercles peuvent étre utilisés des deux cotés : au

four ou pour la fermeture hermétique et le stockage

du moule a soufflé au réfrigérateur.

® Couvercle pour moule a soufflé 2 en 1, taille S
17 6426 7390

® Couvercle pour moule a soufflé 2 en 1, taille M
17 6427 7390

Molde con tapa

Le felicitamos por su eleccion. Ha adquirido un pro-
ducto de calidad WMF. Nuestros materiales de gran
calidad, una fabricacion excelente y unas pruebas de
calidad cuidadosas garantizan una larga vida util del
producto. Una funcionalidad y un disefio perfeccio-
nados garantizan una utilidad 6ptima.

Los moldes soufflé de la coleccion de utensilios de
horno WMF de las series Fusiontec y Profi Resist
convencen, ademas, con sofisticados accesorios.
Dentro de un sistema modular, los bordes para servir
de madera (también) disponibles por separado y las
tapas para moldes soufflé 2 en 1 se pueden usar por
igual para ambas series.

Fusiontec de WMF combina la rapidez del cobre, la
capacidad de almacenamiento del calor del hierro
fundido, la resistencia a los arafiazos del cristal, la
resistencia a la corrosion del acero inoxidable y la
homogeneidad de los resultados al freir del aluminio
—todo esto en un material Unico. El resultado: un
calentamiento rapido, una distribucion y almacena-
miento del calor excelentes para cocinar ahorrando
energia, y resultados impecables al freir y cocinar. La
superficie extremadamente dura tiene un acabado
robusto, es resistente a los arafiazos y al desgaste,
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tiene una vida util extremadamente larga y es apta
para el lavavajillas, y todo esto con una estética y
una belleza llenas de estilo que se mantiene durante
muchos afios.

Caracteristicas de calidad

® Fusiontec Material made in Germany

e Superficie cerrada sin poros

® Resistente a los cortes y al desgaste

e Excelente conduccion y almacenamiento del

calor

Resistencia al calor hasta 450°

® Borde de agarre mas ancho

® Bordes de madera de encina aceitada de alta
calidad para una presentacion tanto estética
como practica en la mesa

® Sise tienen en cuenta las siguientes indicacio-
nes, el material Fusiontec permanece facil de
limpiar e indestructible.

Lea detenidamente y por completo las siguien-
tes indicaciones importantes antes de utilizar el
producto por primera vez.

Moldes soufflé WMF de Fusiontec

Advertencias antes del primer uso
® Antes del primer uso quite las pegatinas que



pudiera haber, lave el molde soufflé con agua
caliente y séquelo bien.

* No es adecuado para usarse sobre placas de
coccion.

Indicaciones para un uso seguro

* Tenga en cuenta que Fusiontec es un excelente
conductor del calory, por lo tanto, al usar el
molde en el horno las superficies se calientan
mucho después de poco tiempo. Utilice siempre
manoplas resistentes al calor adecuadas para
evitar posibles lesiones.

® Por su propia seguridad, empuje o tome los mol-
des soufflé calientes unicamente por los bordes
de agarre y con firmeza.

* Nunca deje los moldes soufflé calientes sin
vigilancia.

® Coloque los moldes soufflé calientes solo sobre
bases resistentes al calor o utilice el borde para
servir.

* No golpee el cucharén ni otros utensilios de
cocina contra el borde de los moldes soufflé.

Advertencia de cuidado y limpieza

e Lavelo con agua caliente lo antes posible des-
pués del uso.

e Sia pesar de todas estas precauciones algo

se quemara mucho, elimine de inmediato los
restos negros. Para ello, vierta un poco de agua
hirviendo y producto para cuidado en el molde
soufflé, deje remojando los restos pegados y
retirelos después con cuidado con una esponja
suave o un cepillo.

* No utilice lana de acero ni detergentes abrasivos
arenosos.

® Los moldes soufflé de material Fusiontec son
aptos para el lavavajillas. No obstante, esto
puede provocar cambios del color de la superfi-
cie. Sin embargo, el funcionamiento no se vera
perjudicado. Por tanto, recomendamos el lavado
a mano.

® Guarde los moldes soufflé siempre bien secos.

Indicaciones sobre el borde para servir de

madera

e Elborde para servir esta hecho de encina euro-
pea de alta calidad y se ha sellado con aceite de
cocina para prevenir la formaciéon de manchas
y los arafiazos, al igual que para mantener la
calidad. Por eso, el borde para servir puede dejar
restos de aceite y producir olores, los mismos
que en ningin momento son perjudiciales para
la salud.

® La madera es un producto natural y, por lo
tanto, puede presentar siempre diferencias en el
color e irregularidades debidas al crecimiento.
Esto no es ninguin defecto, sino una prueba del
origen natural del material.

e Tenga en cuenta que el borde para servir solo es

adecuado para la presentacion en la mesa. jNo

coloque nunca el borde para servir en el horno!

Para limpiar el borde, frotelo con un pafio de

limpieza humedo.

iNo utilice nunca el borde para servir para trans-

portar los moldes soufflé! jPeligro de lesiones!

Accesorios adecuados - no incluidos en el volu-
men de suministro:
Para los moldes soufflé WMF de Fusiontec se ofrecen
tapas 2 en 1 adecuadas. Las tapas estan hechas
de cristal y platino-silicona, y disponen de una
superficie de agarre ancha y antideslizante. Las tapas
se pueden usar de ambos lados: opcionalmente en
el horno o para cerrar herméticamente el molde
soufflé para conservarlo en la nevera.
® Tapa 2 en 1 para molde souffl¢, tamafio S

17 6426 7390
® Tapa 2 en 1 para molde souffl¢, tamafio M

17 6427 7390

MF

® Tapa 2 en 1 para molde soufflé, tamafio L
17 6430 7390

WMF Group GmbH
EberhardstraBe 35
73312 Geislingen/Steige
Alemania



Forma da forno con telaio per
servire

Congratulazioni per il suo acquisto e per aver scelto
un prodotto di qualita di WMF. | materiali di alta
qualita, la lavorazione d'eccellenza e i controlli accu-
rati della qualita garantiscono una durata lunghissi-
ma. Il design collaudato e la funzionalita sofisticata
vi garantiscono un elevato valore d'uso.

Le forme da forno della collezione WMF della serie
Fusiontec e Profi Resist convincono inoltre per i loro
accessori dai dettagli ben pensati. Per entrambe le
serie, all'interno di un sistema modulare ¢ possibile
utilizzare allo stesso modo i telai per servire in
legno disponibili (anche) separatamente cosi come il
coperchio per forma da forno 2-in-1.

Il Fusiontec brevettato da WMF coniuga la rapidita
del rame, la capacita di immagazzinare il calore della
ghisa, la resistenza ai graffi del vetro, la resistenza
alla corrosione dell'acciaio inossidabile e I'omoge-
neita dei risultati di cottura tipica dell'alluminio,
tutto in un unico materiale. Il risultato: rapidita

di riscaldamento, eccellenza nella distribuzione e
conservazione del calore per una cottura a ridotto

consumo energetico e arrosti e stufati perfetti.

La superficie estremamente dura ¢ caratterizzata
da una lavorazione robusta, resistente a graffi e
abrasioni, straordinariamente durevole, adatta alla
lavastoviglie; il tutto accompagnato da uno stile
e da una bellezza estetica che si manterranno nel
tempo.

Caratteristiche qualitative

Materiale Fusiontec made in Germany
Superficie chiusa, non porosa

Resistente ai tagli e alle abrasioni

Ottima trasmissione e accumulo del calore
Termoresistente fino a 450°

Bordo largo da afferrare facilmente

Telaio per servire in pregiato rovere trattato
con olio, da portare in tavola con praticita ed
eleganza

Seguendo le sequenti indicazioni il materiale
Fusiontec restera di facile manutenzione e
indistruttibile.

Leggere attentamente e integralmente le se-
guenti istruzioni prima del primo impiego.

Forme da forno WMF Fusiontec

Indicazioni preliminari

® Prima del primo impiego, rimuovere gli adesivi
eventualmente presenti, lavare le forme da for-
no ad alte temperature ed asciugarle con cura.

* Non utilizzabile sul piano di cottura.

Indicazioni per un impiego sicuro

® Varicordato che il Fusiontec ¢ uno straordinario

conduttore di calore e di conseguenza le super-

fici possono diventare incandescenti in poco

tempo nel caso di utilizzo in forno. Per evitare

lesioni, utilizzare sempre una presina da forno

termica adatta.

Spostare o sollevare le forme da forno calde

prendendole esclusivamente dai manici e con

presa sicura.

* Non lasciare mai incustodite le forme da forno
calde.

® Appoggiare le forme da forno soltanto su super-
fici termiche o utilizzare il telaio per servire.

* Non battere il cucchiaio o altri utensili da cucina
sul bordo delle forme da forno.

Indicazioni per la pulizia e la manutenzione

* Dopo l'impiego, lavare con acqua calda quanto
prima.

® Se nonostante tutte queste precauzioni in
alcuni punti le pietanze rimangono attaccate,
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rimuovere immediatamente i residui bruciac-
chiati. A tale scopo, versare nella forma da forno
acqua bollente e detersivo, lasciare ammorbidire
i residui di cibo e successivamente rimuoverli
delicatamente con una spugna morbida o una
spazzola.

® Non utilizzare pagliette in acciaio o prodotti
abrasivi granulosi.

® Le forme da forno in Fusiontec sono adatte per
il lavaggio in lavastoviglie. Tuttavia cio potrebbe
causare delle variazioni di colore alla superficie.
La funzionalita non viene comunque pregiudica-
ta. Si consiglia il lavaggio a mano.

® Conservare le forme da forno ben asciutte.

Indicazioni sul telaio per servire in legno

® Per prevenire macchie e graffi e preservare
la qualita, il telaio per servire € realizzato in
pregiato rovere europeo e sigillato con olio
alimentare. Il telaio per servire puo presentare
residui di olio e odori che non sono comunque
mai pericolosi per la salute.

® |l legno ¢ un prodotto naturale e pud quindi
presentare eventuali differenze di colore e
irregolarita dovute alla crescita. Non si tratta
di difetti, bensi di particolarita che evidenziano
I'origine naturale del materiale.



Va ricordato che il telaio per servire ¢ adatto
soltanto alla presentazione a tavola. Non utiliz-
zare assolutamente il telaio per servire in forno!
Pulire il telaio per servire con un panno umido
dopo l'uso.

® Non utilizzare mai il telaio per servire per tra-
sportare le forme da forno - pericolo di lesione!

Accessori abbinati - non in dotazione:

Per le forme da forno in Fusiontec WMF sono

disponibili i rispettivi coperchi 2-in-1. | coperchi

sono in vetro e silicone platinico e dispongono di un

ampio manico antiscivolo. | coperchi sono utilizzabili

su entrambi i lati: a scelta in forno o per la chiusura

ermetica e la conservazione della forma da forno in

frigorifero.

e Coperchio per forma da forno 2-in-1, misura S
17 6426 7390

® Coperchio per forma da forno 2-in-1, misura M
17 6427 7390

® Coperchio per forma da forno 2-in-1, misura L
17 6430 7390

WMF Group GmbH
EberhardstraBe 35
73312 Geislingen/Steige
Germania
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Ovenschaal met houder

Van harte gefeliciteerd met uw aankoop. U hebt
gekozen voor een kwaliteitsproduct van WMF. Het
hoogwaardige materiaal, de eersteklas afwerking en
de zorgvuldige kwaliteitscontrole waarborgen een
zeer lange levensduur. Het geavanceerde design en
de uitgekiende functionaliteit staan garant voor veel
gebruiksplezier.

De ovenschalen van de series Fusiontec en Profi Re-
sist uit de WMF-ovencollectie overtuigen bovendien
met wel overwogen accessoires. Binnen een modu-
lair systeem kunt u de (ook) afzonderlijk verkrijgbare
houten houders, evenals 2-in-1 ovenschaal-deksel
voor beide series gebruiken.

Fusiontec van WMF combineert de snelheid van
koper, de warmteopslagcapaciteit van gietijzer, de
krasbestendigheid van glas, de corrosiebestendigheid
van roestvrij staal en de gelijkmatigheid van de
braadresultaten van aluminium - alles in een uniek
product. Resultaat: Snel opwarmen, uitstekende
warmteverdeling en -opslag voor energiebesparend
koken en onberispelijke braad- en kookresultaten.
Extreem hard en robuust oppervlak, kras- en slijt-
vast, buitengewoon duurzaam en vaatwasmachine-
bestendig - en dat alles in een stijlvolle esthetische
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schoonheid voor vele jaren gebruiksplezier.

Kwaliteitskenmerken

e Fusiontec Material made in Germany

* Niet-poreus, gesloten oppervlak

® Snij- en slijtvast

e Uitstekende warmtegeleiding en -opslag

® Hittebestendig tot 450°

® Brede grijprand

® Houder van hoogwaardig bewerkt eikenhout
voor een esthetisch-praktische tafelpresentatie
Het Fusiontec-materiaal is eenvoudig in onder-
houd en onverwoestbaar. Neem de volgende
instructies in acht.

Belangrijk! Lees voordat u het product in ge-
bruik neemt eerst de onderstaande instructies
aandachtig en volledig door.

WMF Fusiontec ovenschalen

Instructies voor het eerste gebruik

* Verwijder eventueel aanwezige stickers, spoel
de ovenschaal af met heet water en maak hem
droog.

® Niet geschikt voor gebruik op het fornuis.

Instructies voor veilig gebruik

Houd er rekening mee dat Fusiontec een uitste-
kende warmtegeleider is. Dus hij kan bij gebruik
in de oven (snel) heet worden. Gebruik altijd
geschikte, hittebestendige pannenlappen, om
verwondingen te voorkomen.

Verplaats een hete ovenschaal voor uw eigen
veiligheid uitsluitend aan de grijpranden en in
stabiele positie.

Laat de hete ovenschalen nooit onbeheerd
achter.

Plaats een hete ovenschaal altijd op een hittebe-
stendige ondergrond of gebruik de houder.

Klop geen kooklepels of ander keukengerei af op
de rand van de ovenschaal.

Reinigings- en onderhoudsinstructies

Spoel de ovenschaal na gebruik zo snel mogelijk
af met heet water.

Mocht het voedsel, ondanks alle voorzorgs-
maatregelen, aanbranden en blijven plakken,
verwijder dan onmiddellijk de zwart geblakerde
resten. Vul de ovenschaal met een beetje kokend
water en reinigingsmiddel, laat de vastzittende
etensresten weken en verwijder het geheel
vervolgens voorzichtig met een zachte spons of
borstel.

Gebruik geen staalwol of zandhoudende schuur-
middelen.

MF

e Fusiontec ovenschalen zijn vaatwasmaschine-
bestendig. Het oppervlak kan echter verkleuren.
Dit doet geen afbreuk aan de functionaliteit.
Daarom adviseren wij handmatig reinigen.

® Berg de ovenschaal droog op.

Instructies voor houten houders

® De houder is gemaakt van hoogwaardig
Europees eikenhout en bewerkt met olie om
vlekken en krassen te voorkomen en de kwaliteit
behouden blijft. De houder kan dus olieresten
en geuren achterlaten. Deze zijn echter niet
schadelijk voor de gezondheid.

® Hout is een natuurlijk product en kan altijd
kleurverschillen en groeigerelateerde onregel-
matigheden vertonen. Dit is geen fout, maar
onderstreept de natuurlijke oorsprong van het
materiaal.

® Houd er rekening mee dat de houder alleen
bedoeld is als tafelpresentatie. Zet de houder
nooit in de oven!

® Reinig de houder met een vochtig doek.

® Gebruik de houder nooit voor het transport van
de ovenschalen - Letselgevaar!

Extra accessoires (niet bij de levering inbegre-

pen):
Voor de WMF Fusiontec ovenschalen zijn 2-in-1
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ovenschaal-deksels verkrijgbaar. De deksels zijn ge-
maakt van glas en platina-siliconen en hebben een
breed antislip greepvlak. Bovendien zijn de deksels
dubbel inzetbaar, naar keuze in de oven of voor het
luchtdicht afsluiten en bewaren van de schaal in de
koelkast.
® 2-in-1 schaaldeksel, maat S

17 6426 7390
® 2-in-1 schaaldeksel, maat M

17 6427 7390
® 2-in-1 schaaldeksel, maat L

17 6430 7390

WMF Group GmbH
EberhardstraBe 35
73312 Geislingen/Steige
Duitsland
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Gratangform med hallare for
servering

Grattis till ditt val. Du har kdpt en kvalitetsprodukt
fran WMF. Hogkvalitativa material, forstklassig bear-
betning och noggranna kvalitetssakringar garanterar
ett mycket langt serviceliv. Den snygga designen och
genomtankta funktionaliteten gor att du kommer
att ha stor nytta av produkten.

De gratangformar som hér till WMF-ugnskollektio-
nen ur serierna Fusiontec och Profi Resist dvertygar
dessutom med sina genomténkta tillbehdrsdelar.
Inom ett modulsystem kan man byta ut hallare for
servering av trd samt 2-i-1-gratangformslock, som
aven kan bestalls separat, mot produkter ur bada
serierna.

| WMF:s Fusiontec férenas kopparens snabba
egenskaper, gjutjdrnets férmaga att lagra varme,
glasets reptalighet och det rostfria stalets kapacitet
att std emot korrosion med jdmna stekresultat

tack vare aluminiumet - allt detta i ett enastaende
material. Resultatet: Snabb uppvarmning, fortréfflig
varmefordelning och lagring av virme for energisnal
matlagning samt flackfria stek- och matlagnings-
resultat. Den synnerligen harda ytan ar ordentligt
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genomarbetad, rep- och slittalig, ovanligt hallbar
och tal maskindisk - och den stilrena beldaggningen,
som &r estetiskt tilltalande och vacker, haller sig
dessutom oféréndrad under flera ar.

Kvalitetsegenskaper

® Fusiontec Material made in Germany

e Porfri, sluten yta

® Rep- och slittalig

e Enastdende viarmeledning och -lagring

e Tal virme upp till 450 °C

® Bred handtagskant

® Hallare for servering av hogvardigt eke och oljat
for estetisk och behdndig bordsservering

® Forutsatt att man foljer de nedanstdende an-
visningarna fortsatter Fusiontec-materialet att
vara lattskott och mycket téligt.

Lds igenom alla de nedanstaende viktiga
anvisningarna innan du anvander produkten for
forsta gangen.

WMF Fusiontec-gratingformar
Fore den forsta anviandningen
® Tabort eventuella klistermarken innan du anvén-

der produkten for forsta gdngen, skdlj av gratang-
formen i varmt vatten och torka den noggrant.
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® Inte avsedd att anvédndas pa spisen.

Information om sdker anvindning

® Observera att Fusiontec har formidabel
varmeledningsférmaga och att detta medfér
att ytorna kan bli heta redan efter en kort tids
anvéndning i ugnen. Anvénd alltid lampliga och
varmetaliga grytlappar for att forhindra skador.

® Flytta eller bar alltid de varma gratangformarna
i handtagskanterna med ett stadigt grepp for
din egen sdkerhets skull.

e Lamna aldrig de varma gratangformarna utan
uppsikt.

e Placera endast de heta gratangformarna pa
varmetdliga underldgg eller anvdnd hallaren for
servering.

e Sla aldrig av matlagningsslevar eller koksredskap
mot gratdngformarnas kant.

Information om rengdring och skatsel

e Skolj av med hett vatten sd fort som méjligt
efter anvdndning.

® Om du trots alla forsiktighetsatgarder steker
nagot for mycket, maste du direkt ta bort det
branda. Hall i lite kokande vatten och reng6-
ringsmedel i gratdngformen, blot upp fastsit-
tande matrester och ta sedan varsamt bort dem
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med en mjuk tvdttsvamp eller en borste.

e Anvénd inte stalull eller skurmedel som innehall-
er sand.

e Gratangformar av Fusiontec-material tal
maskindisk. Observera att detta kan leda till att
fargen pa ytan férandras. Funktionen férsamras
inte av detta. Vi reckommenderar darfor reng6-
ring fér hand.

e Torka av gratdngformarna ordentligt innan de
stalls undan.

Anvisningar om hallaren for servering av tré

e Hallaren for servering ar tillverkad av hogvardigt
trd fran europeisk ek och dessutom titad med
matolja for att forebygga problem med flackar
eller repor och sa att kvaliteten uppratthalls.
Detta medfor att héllaren for servering kan 1am-
na efter sig spar av olja och lukter, men detta
utgdr ingen fara for hélsan.

e Trd dr en naturprodukt och kan darfor alltid
uppvisa férgskillnader och oregelbundenheter
beroende pa hur traet har vuxit. Detta utgor
inte ndgon brist utan betonar det faktum att tra
ar ett material av naturligt ursprung.

® Observera att héllaren for servering endast dr
avsedd for bordsservering. Placera aldrig halla-
ren for servering i ugnen!

=<

® Rengdr héllaren genom att torka av den med en
fuktig duk.

e Anvénd aldrig hallaren for servering for att
transportera gratdngformerna - risk for per-
sonskada!

Lampliga tillbehor - féljer inte med leveransen:
Till WMF Fusiontec-gratdngformarna kan man
bestélla passande 2-i-1-gratdngformslock. Locken
bestar av glas och platina-silikon och har ett brett
och halkfritt handtag. Dessutom kan du anvdnda
locken at bada hallen: bade i ugnen eller for lufttat
forslutning och forvaring i kylskap.
® 2-i-1-lock for gratangform, storlek S

17 6426 7390
® 2-i-1-lock for gratangform, storlek M

17 6427 7390
® 2-i-1-lock for gratangform, storlek L

17 6430 7390

WMEF Group GmbH
EberhardstraBe 35
73312 Geislingen/Steige
Tyskland
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Gratengform med
serveringsholder

Gratulerer med valget ditt! Du har valgt et kvalitets-
produkt fra WMF. Kvalitetsmaterialer, farsteklasses
bearbeiding og neyaktig kvalitetskontroll garanterer
lang levetid. Den sofistikerte designen og den gjen-
nomtenkte funksjonaliteten sikrer hpy bruksverdi.

Gratengformene i WMFs ovnkolleksjon i seriene
Fusiontec og Profi Resist overbeviser ogsa med sitt
gjennomtenkte tilbehgr. Som modulsystem kan
serveringsholderen av tre samt 2-i-1-lokket til
gratengform (som begge kan fas separat) brukes pa
begge seriene.

Fusiontec fra WMF forener hastigheten til kobber,
varmebevaringsevnen til stopejern, ripebestandig-
heten til glass, rustbestandigheten til rustfritt stal
og det jevne stekeresultatet fra aluminium - alt i et
enestdende materiale. Resultatet er rask oppvar-
ming, glimrende fordeling og lagring av varme for
energieffektiv matlaging og upaklagelige steke- og
kokeresultater. Den harde overflaten er robust
bearbeidet, ripefast og slitesterk, har usedvanlig lang
levetid og kan vaskes i oppvaskmaskin - og alt med
et flott utseende som holder seg i arevis.
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Kvalitetskjennetegn

Fusiontec Material made in Germany

Porelgs, lukket overflate

Ripefast

Gode varmeledende og -bevarende egenskaper

Ildfast opptil 450°

Bred gripekant

Serveringsholderen i farsteklasses oljet eik er

estetisk og praktisk ved oppdekning

e Fusiontec-materialet er lett & vedlikeholde og
robust hvis man fplger anvisningene nedenfor.

Les gjennom felgende viktige informasjon for
forste gangs bruk.

WMF Fusiontec gratengformer

Anvisninger far forstegangs bruk

® Fjern eventuelle klistremerker, skyll grateng-
formen i varmt vann og terk godt for farste
gangs bruk.

o lkke egnet til bruk pa komfyr.

Anvisninger for sikker bruk

e Vaer oppmerksom pd at Fusiontec er en utmerket
varmeleder. Derfor kan overflatene bli sveert varme
pa kort tid ved bruk i stekeovn. Bruk bare egnede,
varmebestandige grytekluter for & unnga skader.

e Flytt eller baer gratengformen kun i gripe-
kantene og med godt grep av hensyn til egen
sikkerhet.

e Laaldri den varme gratengformen st uten
tilsyn.

e Sett den varme gratengformen kun pa varmebe-
standig underlag, eller bruk serveringsholderen.

e |kke sla med sleiver eller andre kjokkenredskaper
mot kanten av gratengformen.

Rengjerings- og vedlikeholdsanvisninger

e Skyll med varmt vann sa snart som mulig etter
bruk.

® Huvis noe skulle veere fastbrent pa tross av

forsiktig bruk, md du fjerne det som er svidd,

med én gang. Hell deretter kokende vann og

rengjoringsmiddel i gratengformen for & myke

opp matrester, og fjern dem forsiktig med en

myk svamp eller borste.

Ikke bruk stalull eller skuremidler.

Gratengformer i Fusiontec-materiale kan vaskes

i oppvaskmaskin. Dette kan imidlertid fare til

forandringer i overflatefargen. Dette pavirker

ikke funksjonen. Vi anbefaler derfor rengjoring

for hénd.

® Tgrk gratengformen godt for oppbevaring.

MF

Anvisninger for serveringsholderen i tre

® Serveringsholderen er laget av fgrsteklasses
europeisk eik og er forseglet med matolje for a
hindre flekker og riper samt for a opprettholde
kvaliteten. Serveringsholderen kan dermed avgi
oljerester og lukt, men dette er ikke helsefarlig.

e Tre er et naturprodukt og kan derfor oppvise
fargeforskjeller og uregelmessigheter som
skyldes vekstforhold. Dette er ikke en feil, men
understreker materialets naturlige opprinnelse.

e Veer oppmerksom pd at serveringsholderen eg-
ner seg til bordoppdekking. Ikke sett serverings-
holderen i stekeovnen!

e Rengjor holderen ved & torke av med en fuktig
klut.

® |kke bruk serveringsholderen til transport av
gratengformen - fare for skader!

Passende tilbehgr - folger ikke med:
Til WMF Fusiontec gratengformer kan du fa egnede
2-i-1-lokk til gratengform. Lokket bestar av glass
og platina-silikon og har en bred, sklifast gripeflate.
I tillegg har lokket to bruksomréder: enten i steke-
ovnen eller til lufttett lukking og oppbevaring av
gratengformen i kjoleskapet.
® 2-i-1 lokk til gratengform, starrelse S

17 6426 7390
® 2-i-1 lokk til gratengform, stgrrelse M
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17 6427 7390
® 2-i-1 lokk til gratengform, sterrelse L
17 6430 7390

WMF Group GmbH
EberhardstraBe 35
73312 Geislingen/Steige
Tyskland
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Bageform med serveringsramme

Tillykke med dit nye kekkenprodukt. Du har valgt
et kvalitetsprodukt fra WMF. Eksklusive materialer,
farsteklasses forarbejdning og grundige kvalitet-
stest sikrer et produkt med meget lang levetid. Det
komplet udviklede design og den gennemtaenkte
funktionalitet giver produktet en hgj brugsveerdi.

Bageformene, som hgrer til WMF-ovnkollektionen i
serien Fusiontec og Profi Resist, overbeviser derud-
over med funktionelt gennemtaenkte tilbehgrsdele.
Inden for et moduleert system kan de (ogséd) separate
serveringsrammer, som kan fas i trae samt 2-i-1
bageform-lag i begge serier, indsaettes pd samme
made.

Fusiontec fra WMF forener kobberets hurtighed,
evnen til at oplagre varmen fra stgbejern, glassets
ridsestyrke, rustfrit stals modstand mod korrosion
og de samme stegeresultater for aluminium - alt

i alt et enestdende materiale. Resultatet: Hurtig
opvarmning, fremragende fordeling og oplagring af
varme til energibesparende madlavning og upékla-
gelige stege- og kogeresultater. Den ekstremt harde
overflade er robust forarbejdet, ridse- og slidstaerk,
useedvanlig langtidsholdbar og kan komme i op-
vaskemaskinen - og alt det med stilfuld aestetik og
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skgnhed, som bevares i mange ar.

Kvalitetskendetegn

Fusiontec-materiale made in Germany

Lukket overflade uden porer

Skeere- og slidbestandig

Fremragende lede- og oplagringsevne af varme

Varmefast op til 450° C

Bred kant til at holde ved

Serveringsramme i forsteklasses egetrae, olieret

til den eestetisk-praktiske bordpraesentation

* Ved overholdelse af efterfolgende instruktio-
ner forbliver Fusiontec-materialet plejelet og
uforgeaengeligt.

Lees venligst de felgende vigtige instruktioner
inden den forste ibrugtagning grundigt og
fuldstendigt igennem.

WMF Fusiontec-bageforme

Instruktioner inden den forste ibrugtagning

* Inden den farste ibrugtagning skal eventuelle
klistermaerker fjernes, bageformen skylles i
varmt vand og terres godt af.

® |kke egnet til anvendelse pa komfuret.

Instruktioner i sikker brug

® Bemeerk venligst, at Fusiontec er en fremra-
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gende varmeleder, og at overfladerne derfor
allerede efter meget kort tid kan blive meget
varme ved anvendelse i ovnen. Anvend altid
egnede varmeresistente grydelapper for at
undga skader.

e Flyt eller beer altid kun de varme bageforme ved
at holde med sikkert greb ved grebenes kanter.

e Lad aldrig de varme bageforme vaere uden
opsyn.

e Stil kun de varme bageforme pa varmeresistente
underlag, eller brug serveringsrammen.

® Du ma ikke sla kogeskeer eller andre kokkenred-
skaber imod bageformens kant.

Instruktioner til rengering og pleje

e Skyl af med varmt vand hurtigst muligt efter
brug.

e Skulle maden til trods for al forsigtighed
alligevel veere breendt meget p4, sd skal de sorte,
fastbreendte rester fjernes med det samme. Tilfgj
dertil noget kogende vand og plejemiddel i Tep-
panyakien, lad fastsiddende madrester opblade,
og fjern disse efterfglgende skdnsomt med en
blgd svamp eller en bgrste.

® Brug venligst aldrig staluld eller sandholdige
skuremidler.

e Bageforme i Fusiontec-materiale er egnet til at
blive rengjort i opvaskemaskinen. Dog kan dette
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fore til farveaendringer ved overfladen. Dette
pavirker imidlertid ikke funktionen. Derfor anbe-
faler vi at rengere gryden/panden i handen.

® Bageforme skal opbevares grundigt aftarret.

Instruktioner til serveringsrammen af trae

e Serveringsrammen er fremstillet af farsteklasses
europaeisk egetrae og er forseglet med salatolie
til forebyggelse imod pletter og ridser samt til
bevarelse af kvaliteten. Dermed kan serverings-
rammen efterlade olierester og lugte, som pa
intet tidspunkt er sundhedsskadelige.

e Tree er et naturprodukt og kan dermed altid
have tegn pa farveforskelle og veekstbetin-
gede uregelmaessigheder. Dette er ikke nogen
mangel, men understreger materialets naturlige
oprindelse.

® Bemaerk venligst, at serveringsrammen udeluk-

kende er egnet til bordpraesentation. Serverings-

rammen ma under ingen omstaendighed stilles
ind i ovnen.

Til rengoring skal rammen torres af med en

fugtig klud,

Brug aldrig serveringsrammen til at transportere

bageformene - fare for tilskadekomst!

Passende tilbehor - ikke inkluderet:
For WMF Fusiontec-bageformene kan passende 2-i-

1 bageformslag fas. Ldgene bestar af glas og plati-
num-silikone og har en bred, skridsikker grebsflade.
Derved kan lagene indsaettes pd begge sider: valgfrit
i ovnen eller til luftteet lukning og opbevaring af
bageformen i koleskabet.
e 2-i-1 bageformslag, storrelse S

17 6426 7390
® 2-i-1 bageformslag, storrelse M

17 6427 7390
e 2-i-1 bageformslag, storrelse L

17 6430 7390

WMF Group GmbH
EberhardstraBe 35
73312 Geislingen/Steige
Tyskland
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®opma ona 3anekaHua ¢
CEpPBMPOBOYHON NOACTABKOW

Bnaropapum Bac 3a Bbibop Haweit npoaykunn! Bel
BbIOpanu kauectBeHHoe usaenne komnannu WMF.
BbicokokauecTBeHHbIE MaTepuansl, NePBOKIACCHbIE
TEXHOMOTMM 1 TlaTeNbHaA NpoBepKa kauecTsa
rapaHTUpyIOT NPOAOMXNTENbHBIA CPOK CIIYXObI
n3nenua. CoBpeMeHHbI An3aiiH 1 NnpofyMaHHan
(DYHKLIMOHANBHOCTb ABNAIOTCA 3a/10TOM YCMELWHOro
MCNONb30BaHNA.

®opwmbl Ana 3anekanua cepum Fusiontec u Profi
Resist, BxoaAwwme B KONEKUMIO NOCyaAbl ANA UCTONb-
30BaHuA B lyxoBbiX Wkadax ot WMF, Takxe Bnevar-

NAIOT NPOYMaHHOCTBIO COMYTCTBYIOLLMX aKCeCCyapoB.

B pamkax mopynbHOI cuctemsl ana obenx cepuii
MOTYT UCMONb30BaThes (Takxe) AOCTYMHbIE OTAENbHO
AepeBAHHbIE MOACTABKI ANA CEPBUPOBKY W KPBILLIKM
ana opwm 2-B-1.

YHUKanbHbIA N0 CBONM XapakTepuctukam matepuan
Fusiontec or WMF couertaet B cebe Bbicokyio Te-
NNONpOBOAHOCTb MW, BO3SMOXHOCTU ANUTENbHOM
TEMNOOTAAUN UyryHa, YCTONUMBOCTL CTekNa K Lapa-
MUHaM, aHTUKOPPO3MOHHbIE CBOMCTBA HEPXaBelo-
Lert cTanu n paBHOMeEpHyto npoxapky bnaropaps
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aniomuHuio. B pesynbrarte 310 nossonser obecneunts
6biCTpLIN Harpes, NPeBocxoaHoe sHeprocbeperaioliee
pacnpeneneHne u coxpaHeHue Tenna u besynpeuHsie
pesynbratl npurotosnexus bntoa. Teepaan nosepx-
HOCTb ABMACTCA UPE3BbIYAIHO NPOUHOIA, YCTONUNBOI
K LapanuHam n UCTMpaHuio, NOMHOCTLI0 NOAXOANT
Q1A MbITbA B NOCYAOMOGUHON MALWVHE - 1 BCE 3TO
HapAdy CO CTUMLHBIM UCMOMHEHNEM, KPacoToli 1
9CTETUUHOCTbIO, KOTOPbIE COXPAHAIOTCA Ha [onrne
roabl.

Mpu3Hakmn kauecTBa

® Marepuan Fusiontec nponssenet B lfepmaHnn

e becnopucran noBepxHOCTb

® YCTOMUNBOCTb K LlapannHam 1 NCTUPaHuio

e [IpeBocxoAHOE pacnpefenieHne i CoxpaHeHme

Tenna

TepmocToiikocTts - go 450°

LLinpokune pyukn

CepBupoBOYHaA NOACTABKA U3 BbICOKOKaUe-

CTBEHHOIN AybHOBOI ApeBeCHHbl, NPOMaceHHas,

npakTMyHa B MCMONMb30BAHWN, NpeKpacHoe

NIONOMTHEHME K U3bICKAHHOII CEPBUPOBKE CTONa

® [lpn cobniogeHnmn ykazaHui, npuBefeHHbIX
Huxe, matepuan Fusiontec anaerca npocTbim B
yX0fie 1 N3HOCOCTONKNM.

I'Iepep, nepBbIM NPUMEHEHNEM BHUMATENbHO
W NOJIHOCTbIO npoqmaﬁre U3N10)XXEHHbIE fanee
Ba)XHbl€ yKa3aHuA.

®opmbl anAa 3anekaHua Fusiontec ot WMF

Yka3aHua, kotopble BaXXHO cobnionate nepen

nepBbIM NCMONbL30BAHUEM

® [lepen nepsbiM UCMONb30BaHNEM yaanure
BCE MMeloLmeca Haknenku, Boimonte popmy
[NA 3aMeKaHnA ropayell BOAOK U TWaTeNbHO
npocyuwmure.

® He noaxoanT Ana ncnonb30BaHMA Ha nauTte.

Yka3auua no 6e3onacHoMy ncnonb30BaHNIo

e (Ob6paTtute BHUMaHUE Ha TO, UTO MaTepuan
Fusiontec obnapaer npesocxofHoM Tenno-
MPOBOAHOCTHIO, ¥ MO3TOMY MPU NPUMEHEHN B
[lyXOBOM LWKady NOBEPXHOCTN OuUeHb HbICTPO 1
cunbHo Harpesaiotea. Ytobbl nzbexarts nonyve-
HUA TPaBM, BCErAa UCMONb3YIiTe TepMOCTOiIKNe

npuxsaTtku, noaxoaauune ana paﬁom C lYXOBbIM

wkagom.

e [lna Bawer cobetBeHHO be3onacHocTu nepe-
mellaiTe 1 nepeHocute ropaune hopmbl Ans
3anekaHna ToNbKo KPENKo yaepXnBaa 3a pyyku.

® Hukorpa He octagnaiite ropaune popmbl Ans
3anekaHna 6e3 npucmotpa.

MF

e CrasbTe ropaune opmbl 4na 3aneKaHua To1bKo
Ha TEPMOCTONKYIO MOBEPXHOCTb UMN UCMONb3Yii-
T€ CEPBMPOBOYHYIO MOACTABKY.

® He ynapaiite KyXOHHO NOXKOW Unn Apyrumun
KYXOHHBIMU MPUHAANEXHOCTAMU O Kpasa hopm
ANA 3aneKaHus.

YKa3aHua no unctke u yxony

® [1o BO3MOXHOCTU BbIMOITE U3[€Nne ropayen
BO/10ii HEMOCPEACTBEHHO MOC/E NCMOMb30BaHNA.

e Ecnu Bonpeku BcemM Mepam npeocTopoXHOCTH
NPOAYKTbI CUMLHO MPUrOPENN, He3aMeANNTeNbHO
yAanuTe noyepHeBLINe, MPUropeBLINe OCTaTKM.
[lna s10ro nobasbre B hopmy AnA 3anekaHma
3aKMMeBLIYI0 BOAY € YMCTALLNM CPEACTBOM, Aali-
T€ NPUCTABLIMM OCTATKAM MULLN Pa3MATUNTBLCA,

a 3aTem akKypaTHO yaanute ux mMarkon rybkoi
UAN LWETKOR.

® He ncnonb3yiite metannnueckue rybku n abpa-
3MBHbIE YNCTALLME CPE/ACTBA.

e OQopwmbl Ana 3anekaHua us matepuana Fusiontec
MOXHO MbITb B MOCYOMOEUHON MaLINHE.
0nHaKo 370 MOXET NPUBECTU K N3MEHEHUIO LiBeTa
NOBEPXHOCTU. ITO HNKAK HE CKa3bIBAGTCA Ha
pabounx kauectBax nocyasl. Tem He MeHee, Mbl
PeKOMEHMYEM MbiTh €€ BPYUHYIO.

® [lepen xpaHeHuem popmy AnA 3anekaHna cne-
AYET XOPOLLIO NPOCYLIUTb.
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YKa3aHuA No UCMNonb30BaHNIO CEPBUPOBOUHON

NOACTaBKN N3 APEBECUHBI

® CepBMPOBOYHAA NOACTABKA BbLINOMHEHA U3
BbICOKOKAUYECTBEHHOTO eBponeiickoro ayba u
NOKPbITa CNeLnanbHLIM COCTaBOM U3 pacTUTeSlb-
HbIX Macen AnA NpeaoTBPaLleHNA NOABNEHNA
NATEH W LlapanuH 1 COXPaHeHUA NCXOHbBIX
xapakTepucTik. Ha cepsupoBoyHoi noacraske
MOryT MPUCYTCTBOBATL OCTATKN Macna v ero 3a-
nax, 4to HUKOUM 06pPa3oM He ABNAETCA BPEAHbIM
ANA 3[00POBbA.

e [IpesecuHa ABNACTCA HAaTypanbHbIM NPOAYKTOM
1 Ha U3AenuAx BCerfa MoryT npucyTcTBoBath
LIBETOBbIE PA3/IMUMA U HEPOBHOCTM, CBA3AH-
Hble ¢ ycnosuamu ee pocta. OHn He aBnAiloTCA
nedekTamu, a NoaYEPKMBAIOT €CTECTBEHHOE
NpoucXoxaeHne matepuana.

e 06paTnTe BHUMAHNE Ha TO, YTO CEPBMPOBOYHAA
NoACTaBKa NpefHa3sHauyeHa ToNbKo ANA CepBu-
poBsku cTona. Hukorgna He nomeulaiite cepsupo-
BOUHYIO NOLCTABKY B 1yXOBOM wkad!

® [lpu ouncTke NpoTupanTe NOACTAaBKY BNaXHOMN
TKaHeBOIl candeTkon.

® 3anpewaeTca NCnonb3oBaTh CEPBUPOBOUHYIO
NOACTaBKY AnA nepeHockn Gopm ana 3anekaHns
13-3a OMACHOCTU NONyYeHns Tpasm!
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CoBMecTUMBIE ONONHNTENbHbIE MPUHAANEKHO-

CTU — He BXOAAT B KOMMN/IEKT NOCTaBKM:

®opmbl fna 3anekanus Fusiontec ot WMF moryt

MCNOMb30BaThCA C COBMECTUMBIMU KpbILikamu 2-B-1.

Kpbiliky BLINOMHEHbI U3 CTeKNa 1 NNaTMHOBOTO

CUNMKOHA W UMEIOT LIMPOKYIO NOBEPXHOCTb 3axBaTa

¢ npot1Bockonb3AWwNM sdektom. Kpbiuku MOXHO

1CNonb30BaTh kak B lyXOBKE, Tak 1 [NA repMETNUHO-

r0 3arneyaTbiBaHNA 1 XpaHEHNA 3anedyeHHbIx bniof,

He n3Bnekan X U3 hopmbl, B XONOANNBHIUKE.

e Kpebiwka 2-8-1 ans Gopmel AnA 3anekaHus,
pasmep S 17 6426 7390

e Kpebiwka 2-8-1 ans Gopmel AnA 3anekaHus,
pasmep M 17 6427 7390

e Kpebiwka 2-8-1 ans Gopmel AnA 3anekaHus,
pasmep L 17 6430 7390

WMF Group GmbH
EberhardstraBe 35
73312 Geislingen/Steige
Germany (Tepmatus)

Servis cerceveli firin kabi

Seciminizden dolayi tebrikler. WMF'nin kaliteli
Girlinlerinden birini almaya karar verdiniz. Yiiksek
kaliteli malzemeler, birinci sinif iscilik ve 6zenli kalite
kontrolleri sayesinde ¢ok uzun bir kullanim émri ga-
ranti etmekteyiz. Gelismis tasarim ve ayrintili olarak
hesaplanmis islevsellik sayesinde yiiksek bir kullanim
degeri sunulmustur.

WMF firin koleksiyonunda yer alan Fusiontec

ve Profi Resist serisi firin kaplari ayrica en ince
ayrintisina kadar akillica tasarlanmis aksesuarlariyla
g6z dolduruyor. Modiiler bir sistem kapsaminda
ayrica (da) temin edilebilen ahsap servis gergevesi
ve 2'si 1 arada firin kabi kapag her iki seri icin de
kullanilabilir.

WMPF'nin Fusiontec malzemesi, bakirin hizini, demir
dokiimiin isi tutma kabiliyetini, camin ¢izilmeye
karsi dayanikliligini, paslanmaz celigin paslanmaya
karsi dayaniklihgini ve aliiminyumun esit pisirme
dengesini tek bir malzemede bir araya getirmektedir.
Sonug: Enerji tasarrufu saglayarak kusursuz pisirme
sonuclari elde etmek icin hizli isitma, mitkemmel isi
dagilimi ve yiiksek 1si tutma kapasitesi. Son derece
sert yiizey saglam bir sekilde islenmistir, ¢izilmeye
ve asinmaya dayanikli, fevkalade uzun 6miirli ve
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bulasik makinesinde yikamaya uygundur. Ustelik
tlim bunlarin yani sira kendi tarzina sahip estetik ve
glizelligiyle uzun yillar kullanilabilir.

Kalite ozellikleri

® Alman mali Fusiontec malzeme

® Gozeneksiz sizdirmaz yiizey

Kesilmeye ve asinmaya dayaniklidir

Miikemmel isi iletimi ve 1s1 tutma kabiliyeti

450°'ye kadar sicakhga dayaniklidir

Genis tutma kenari

Masada estetik ve pratik sunum icin yiiksek

kaliteli, yaglanmis mese servis cergevesi

® Asagidaki talimatlara uyulmasi halinde Fusion-
tec malzemenin bakimi kolaydir ve bozulmaz.

ilk kullanimdan 6nce liitfen agagidaki nemli
talimatlari dikkatle ve bastan sona okuyun.

WMF Fusiontec firin kaplari

ilk kullanimdan 6nce uyulmasi gereken talimatlar

o ilk kullanimdan 6nce iiriiniin iizerinde bulunan
etiketleri ¢ikarin, firin kabini sicak suyla durula-
yin ve iyice kurulayin.

® Qcak lizerinde kullanima uygun degildir.
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Giivenli kullamima iligkin talimatlar

e Fusiontec'in miikemmel bir isi iletkeni oldugunu
ve bu nedenle firinda kullanildiginda yiizeyle-
rin ¢ok kisa bir siire icinde bile cok 1sindigini
unutmayin. Bu nedenle meydana gelebilecek
yaralanmalari énlemek i¢in her zaman isiya
dayanikli uygun tutacak bezler kullanin.

Sicak firin kaplarini kendi giivenliginiz icin
sadece tutma kenarlarindan sikica tutun veya
kaydirin.

Sicak firin kaplarini asla gdzetimsiz birakmayin.
Sicak firin kaplarini sadece isiya dayanikli
zeminler lizerine koyun veya servis cercevesini
kullanin.

Kepce veya benzeri mutfak gereclerini firin
kabinin kenarina vurmayin.

Temizlik ve bakima iliskin talimatlar

® Kullandiktan sonra miimkiin olan en kisa siirede
sicak suyla durulayin.

® Dikkat etmenize ragmen kabin dibi tutarsa
kararmis kalintilari hemen temizleyin. Bunun igin
firin kabina biraz kaynamis su ve deterjan koyun,
kurumus yiyecek artiklarinin yumusamasini
bekleyin ve ardindan yumusak bir siinger veya
firca ile 6zenli sekilde temizleyin.

e Litfen metal bulasik teli veya asindirici iceren
temizlik maddeleri kullanmayin.
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® Fusiontec malzemeden imal edilmis firin kaplari
bulasik makinesinde yikanabilir. Ancak, bulasik
makinesi, ylizeyde renk degisikliklerine neden
olabilir. Fakat islevi olumsuz yonde etkilenmez.
0 yiizden elde yikamanizi éneririz.

e Firin kaplarini iyice kurulayip saklayin.

Ahsap servis cercevesine iliskin talimatlar

o Servis cercevesi, yiiksek kaliteli Avrupa mese-

sinden imal edilmistir, leke ve ¢izik olusumunu

dnlemek ve kalitesini korumak icin sivi yag ile
miihirlenmistir. O nedenle saglik acisindan her-
hangi bir tehlike teskil etmemekle birlikte servis
cercevesinde yag kalintilari ve koku olusabilir.

Ahsap dogal bir Griindiir, dolayisiyla her zaman

renk farkhliklari ve agacin gelisimine bagl

esitsizlikler olabilir. Bu bir kusur degildir, aksine
malzemenin dogal oldugunu gdsterir.

o Servis cercevesinin sadece masada sunum icin
kullaniimaya uygun oldugunu unutmayin. Servis
cercevesini asla firina koymayin!

® Cerceveyi nemli bir bezle silerek temizleyin.

o Servis cercevesini litfen asla firin kabini tasimak
icin kullanmayin; yaralanma tehlikesi!

=<

Uygun aksesuarlar — teslimat kapsamina dahil
olmayanlar:
WMF Fusiontec firin kaplarina uygun 2'si 1 arada
firin kapi kapaklari mevecuttur. Kapaklar camdan ve
platin silikondan imal edilmistir ve genis, kaymaz bir
tutma yiizeyine sahiptir. Kapaklar ¢ift tarafli kullani-
labilir: Tercihe gore ya firinda ya da firin kabini hava
gecirmeyecek sekilde kapatmak ve buzdolabinda
saklamak igin.
® 2'si 1 arada firin kabi kapagi, ebat S

17 6426 7390
® 2'si 1 arada firin kabi kapagi, ebat M

17 6427 7390
® 2'si 1 arada firin kabi kapagi, ebat L

17 6430 7390

WMF Group GmbH
EberhardstraBe 35
73312 Geislingen/Steige
Almanya
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Forma do zapiekania z
podstawkg do serwowania

Serdecznie gratulujemy doskonatego wyboru. Zaku-
pili Paristwo wysokiej jakosci produkt marki WMF.
Wysokiej jakosci materiaty, znakomite wykonczenie
i staranne kontrole jakosci gwarantujg bardzo dtugi
okres uzytkowania. Atrakeyjny wyglad i przemy-
slana funkcjonalno$¢ zapewniajg wysoki komfort
uzytkowania.

Nalezace do kolekcji naczyn do pieczenia WMF
formy do zapiekania z serii Fusiontec i Profi Resist
zostaty uzupetnione o praktyczne akcesoria. W
ramach systemu modutowego w obu seriach mozna
stosowac dostepne (takze) oddzielnie drewniane
podstawki do serwowania oraz pokrywki do formy
do zapiekania 2w1.

Naczynie Fusiontec firmy WMF taczy w sobie
szybkos$¢ nagrzewania miedzi, charakterystyczng dla
zeliwa zdolno$¢ do kumulacji ciepta, odpornos¢ na
zadrapania, typowa dla stali szlachetnej odpornosé¢
na korozje oraz rownomierne roztozenie wtasciwosci
grzejnych, jakie oferuje aluminium - wszystko to

w jednym materiale. Efekt: Szybkie nagrzewanie,
znakomite roztozenie i kumulacja ciepta, a tym
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samym energooszczedne gotowanie i doskonate
efekty pieczenia i gotowania. Niezwykle twarda
powierzchnia ma wytrzymatg powtoke, jest odporna
na zarysowania i scieranie oraz wyjatkowo trwata.
Umozliwia tez zmywanie w zmywarce - a wszystko
to z zachowaniem stylowej estetyki i piekna przez
wiele lat.

Cechy jakosciowe

Materiat Fusiontec made in Germany
Nieporowata powierzchnia

Odpornos$¢ na zarysowania i $cieranie
Znakomite przewodzenie i kumulacja ciepta
Odpornos$¢ na temperature do 450°C
Szeroki uchwyt

Podstawka do serwowania z wysokiej jakosci
oliwionego drewna debowego umozliwia
estetyczne i praktyczne prezentowanie potrawy
na stole

Przy przestrzeganiu ponizszych wskazowek
materiat Fusiontec jest tatwy w pielegnacji i
niezniszczalny.

Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie za-
poznac sie ze wszystkimi waznymi wskazowkami
przedstawionymi ponizej.

Formy do zapiekania WMF Fusiontec

Wskazowki przed pierwszym uzyciem

® Przed pierwszym uzyciem usung¢ ewentualne
naklejki, optuka¢ forme do zapiekania gorgcg
woda i dobrze osuszy¢.

* Naczynie nie jest przeznaczone do stosowania
na kuchence.

Wskazowki dotyczace bezpiecznego uzytko-
wania

® Powtoka Fusiontec znakomicie przewodzi ciepto,

dlatego podczas uzywania w piekarniku po-

wierzchnie juz po krotkim czasie staja si¢ bardzo

gorace. Zawsze nalezy uzywac¢ odpowiednich,

odpornych na wysokie temperatury rekawic

kuchennych, aby zapobiec oparzeniom.

Dla wtasnego bezpieczenstwa gorgcg forme

do zapiekania nalezy przesuwac lub przenosi¢,

trzymajac jg zawsze bezpiecznie za uchwyty.

* Nigdy nie pozostawia¢ goracej formy do zapie-
kania bez nadzoru.

® Goracg forme do zapiekania zawsze ustawia¢

na odpornych na temperatury podktadkach lub

uzy¢ podstawki do serwowania.

Nie otrzepywa¢ tyzki ani innych przyboréw

kuchennych o krawedz formy do zapiekania.
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Wskazowki dotyczace czyszezenia i pielegnacji

Po uzyciu jak najszybciej optuka¢ goracg wodag.
Jezeli mimo zachowania ostroznosci dojdzie do
przypalenia potrawy, natychmiast usung¢ czarne
Slady przypalenia. W tym celu umiesci¢ w formie
do zapiekania odrobing wrzacej wody z ptynem
do mycia naczyn, namoczy¢ uporczywe pozo-
statosci potrawy, a nastepnie ostroznie usung¢
miekka gqbka lub szczotka.

Nie uzywa¢ myjki drucianej ani srodkéw do
szorowania zawierajacych piasek.

Formy do zapiekania z materiatu Fusiontec na-
dajg si¢ do mycia w zmywarce. Moze to jednak
spowodowac¢ odbarwienia powierzchni formy.
Nie wptywa to na jej funkcjonalnos¢. Z tego
wzgledu zalecamy mycie reczne.

Forme do zapiekania przechowywa¢ w stanie
doktadnie osuszonym.

Wskazowki dotyczace drewnianej podstawki do
serwowania

Podstawka do serwowania jest wykonana z wy-
sokiej jakosci europejskiego drewna debowego,
ktore zostato zabezpieczone olejem spozywczym
w celu ochrony przed plamami i zarysowaniami
oraz zachowania jakosci. Ewentualne plamy

z oleju i zapachy nie majg jednak wptywu na
zdrowie.
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® Drewno jest produktem naturalnym i moze
charakteryzowad si¢ réznym zabarwieniem oraz
nieregularnosciami zwigzanymi ze wzrostem ro-
Sliny. Nie jest to wada, lecz podkresdla naturalne
pochodzenie materiatu.
Podstawka do serwowania jest przeznaczona
wytgcznie do prezentowania potrawy na stole.
Nie wolno umieszcza¢ podstawki w piekarniku!
® Aby wyczysci¢ podstawke do serwowania, nalezy
wytrze¢ jg wilgotng Sciereczka.
® Nigdy nie uzywa¢ podstawki do serwowania do
transportu formy do zapiekania - niebezpie-
czenstwo obrazen!

Pasujgce akcesoria — nie s3 zawarte w zestawie:

Do form do zapiekania WMF Fusiontec dostgpne

s pokrywki 2w 1. Pokrywki s wykonane ze szkta

i silikonu platynowego i majg szeroki, bezpieczny

uchwyt. Pokrywki mozna stosowa¢ na dwa sposoby:

w piekarniku lub w celu szczelnego przykrycia i

przechowywania formy do zapiekania w lodowce.

® Pokrywka do formy do zapiekania 2w1, rozmiar
S 17 6426 7390

® Pokrywka do formy do zapiekania 2w1, rozmiar
M 17 6427 7390

® Pokrywka do formy do zapiekania 2w1, rozmiar
L 17 6430 7390
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Visoki pekac z okvirjem za
serviranje

Cestitamo vam ob nakupu izdelka. Odlogili ste se za
kakovosten izdelek podjetja WMF. Visokokakovostni
materiali, prvovrstna obdelava in natan¢na prever-
janja kakovosti zagotavljajo zelo dolgo Zivljenjsko
dobo. Dovrsena oblika in premiljena funkcionalnost
pa zagotavljata visoko stopnjo uporabnosti.

Visoki pekac¢i WMF serij Fusiontec in Profi Resist za
uporabo v pecici dodatno prepri¢ajo s premisljenimi
dodatki. Znotraj modularnega sistema je mogoce za
obe seriji uporabiti (tudi) lo¢eno dobavljive okvirje za
serviranje iz lesa in pokrove za visoke pekace 2 v 1.

Fusiontec podjetja WMF zdruzuje hitrost segrevanja

bakra, zmogljivost shranjevanja toplote litega zeleza,

odpornost stekla na praske, korozijsko odpornost
nerjavecega jekla in enakomernost rezultatov

cvrtja na aluminiju - vse v edinstvenem materialu.
Rezultat: hitro segrevanje, odli¢na porazdelitev in
shranjevanje toplote za gospodarno kuhanje ter
brezhibne rezultate prazenja in kuhanja. |zredno
trda povrsina je trpezna, odporna proti praskam

in odrgninam, izjemno dolgoZiva ter primerna za
pomivalni stroj - in vse s slogovno dovrseno estetiko

MF

in lepoto, ki bo trajala ve¢ let.

Lastnosti, ki zagotavljajo kakovost

Material Fusiontec, izdelan v Nem¢iji

Neporozna povrsina

Odpornost proti praskam in odrgninam

Odli¢no prevajanje in shranjevanje toplote

Odpornost proti vro€ini do 450°

Sirok rob za prijemanje

Okvir za serviranje iz visokokakovostnega

hrastovega lesa, naoljen, za estetsko in priro¢no

postavitev na mizo

® Ob upostevanju napotkov v nadaljevanju je
nega materiala Fusiontec preprosta, posoda pa
neuni¢ljiva.

Pred prvo uporabo natanéno preberite vsa
pomembna navodila v nadaljevanju.

Visoki peka¢i WMF Fusiontec

Navodila pred prvo uporabo

® Pred prvo uporabo odstranite morebitne
nalepke, visoki peka¢ sperite z vro€o vodo in ga
dobro obrisite.

® Ni primeren za uporabo na Stedilniku.

Navodila za varno uporabo

® Upostevajte, da je material Fusiontec odlien
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prevodnik toplote, zato se lahko povrsine pri
uporabi v pecici v kratkem ¢asu zelo segrejejo.
Vedno uporabite primerne, toplotno odporne
prijemalke, da preprecite poskodbe.

Za lastno varnost vroce visoke pekace premi-
kajte ali prena3ajte tako, da jih trdno drZite za
robove za prijemanje.

Vro¢ih visokih pekacev nikoli ne puscajte brez
nadzora.

Vroce visoke pekace odlagajte samo na podlage, od-
porne na vrocino, ali uporabite okvir za serviranje.
0b rob visokih pekacev ne udarjajte s kuhalnica-
mi ali drugimi pripomocki.

Navodila za ¢iséenje in nego
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Po uporabi ¢im prej sperite z vro¢o vodo.

Ce se kljub previdnosti jed mo¢no zazge, takoj
odstranite temno obarvane dele. V visok peka¢
vlijte malo vrele vode in sredstva za ¢iS¢enje, da
se trdovratni ostanki hrane namocijo, nato pa jih
nezno odstranite z mehko gobico ali $¢etko.

Ne uporabljajte jeklene volne ali grobih ¢istil.
Visoki pekaci iz materiala Fusiontec so primerni
za pomivalni stroj. Vendar se lahko pri tem spre-
meni barva povrsine. To ne vpliva na delovanje.
Zaradi tega priporo¢amo ro¢no ¢isenje.

Visoke pekace vedno shranjujte dobro osusene.

Navodila glede lesenega okvirja za serviranje

e Okvir za serviranje je izdelan iz kakovostnega
evropskega hrastovega lesa, za zascito pred
madezi in praskami ter ohranjanje kakovosti pa

je premazan z jedilnim oljem. Okvir za serviranje

lahko zato pusti sledi olja in vonj, ki pa nikakor
niso Skodljivi za zdravje.
® Lesje naraven proizvod, zato so mozne razlike v
barvi in nepravilnosti, ki nastanejo zaradi rasti.
To ni pomanjkljivost, temve¢ poudarja naravni
izvor materiala.
Upostevajte, da je servirni okvir primeren samo
za uporabo na mizi. Servirnega okvirja ne vsta-
vljajte v pecico!
® Po potrebi okvir obrisite z vlazno krpo.

e Servirnega okvirja ne uporabljajte za prenasanje

visokih pekacev - nevarnost poskodb!

Primerni dodatki - niso del obsega dobave:

Za visoke pekace WMF Fusiontec so na voljo primer-

ni pokrovi 2 v 1. Pokrovi so iz stekla in platinastega
silikona ter imajo Siroko, protizdrsno povrsino za
prijemanje. Hkrati jih je mogoce uporabiti na dva
nacina: po izbiri v pecici ali za zrakotesno zapiranje
ter shranjevanje visokega pekaca v hladilniku.

=<

® 2v 1 pokrov za visoki pekac, velikost S
17 6426 7390

® 2v 1 pokrov za visoki pekac, velikost M
17 6427 7390

® 2v 1 pokrov za visoki pekac, velikost L
17 6430 7390

WMEF Group GmbH
EberhardstraBe 35

DE - 73312 Geislingen/Steige
Nemdija
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Posuda za pecenje s okvirom
za posluzivanje

Iskrene Cestitke na Vasem izboru. Odluili ste se za
kvalitetan proizvod WMF-a. Visokokvalitetni mate-
rijali, prvoklasna izrada i pazljiva provjera kvalitete
jamde vrlo dugi vijek trajanja. Sofisticirani dizajn i
dobro osmisljena funkcionalnost jamée visok stupanj
uporabljivosti.

Posude za pecenje koje su dio WMF-ove kolekcije
za pecnice iz serija Fusiontec i Profi Resist, takoder
zadivljuju dobro osmisljenim dodacima. Unutar
modularnih sustava su (takoder) odvojeno dostupni
drveni okviri za posluzivanje, kao i poklopci posuda
za pecenje 2-u-1i mogu se podjednako upotreblja-
vati za obje serije.

Fusiontec iz WMF-a kombinira brzinu bakra,
sposobnost akumuliranja topline lijevanog Zeljeza,
otpornost na ogrebotine koje ima staklo, otpornost
na koroziju nehrdajuceg Celika i ujednacenost
rezultata pecenja koje posjeduje aluminij - sve u
jedinstvenom materijalu. Rezultat: Brzo zagrijavanje,
izvrsna raspodjela i akumulacija topline za kuhanje
uz ustedu energije i besprijekorne rezultate pecenja
i kuhanja. lzuzetno tvrda povrsina je ¢vrsta, otporna
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na ogrebotine i habanje, izuzetno je izdrZljiva i
prikladna za pranje u perilici posuda - a sve to sa
stiliziranom estetikom i ljepotom koja ¢e trajati dugi
niz godina.

Znacajke kvalitete

Materijal Fusiontec proizveden je u Njemackoj

Neporozna zavrina obrada povrsine

Otporan na urezivanje i habanje

Izvrsna provodljivost i akumuliranje topline

Otpornost na toplinu do 450 °

Siroki rub za hvatanje

Okvir za posluzivanje izraden od visokokvali-

tetnog hrastovog drveta, nauljenog, za estets-

ki-prakti¢nu prezentaciju na stolu

® Ako se pridrZavate sljedecih uputa, lak je za
odrzavanje te neunistiv.

Prije prve upotrebe pazljivo i u potpunosti
procitajte sljedece vazne napomene.

Posude za pecenje Fusiontec iz WMF-a

Napomene prije prve upotrebe

e Prije prve upotrebe uklonite sve eventualno
postojece naljepnice, posudu za pecenje isperite
vru¢om vodom i dobro osusite.

® Nije prikladno za uporabu na Stednjaku.

Napomene za sigurnu uporabu

® [majte na umu da je Fusiontec izvrstan pro-
vodnik topline i zato povrsine, ali i ru¢ke, mogu
nakon kratkog vremena postati jako vruce, kada
se posuda upotrebljava u pe¢nici. Uvijek upot-
rebljavajte prikladne zastitne rukavice otporne
na toplinu kako biste izbjegli ozljede.

Radi vlastite sigurnosti vru¢e posude prem-
jestajte ili nosite samo za rubove za hvatanje i
Cvrsto ih drZite.

Vruée posude za pecenje nikada ne ostavljajte
bez nadzora.

Vruée posude za pecenje stavljajte samo na
povrsine otporne na toplinu ili upotrijebite okvir
za posluZivanje.

Ne stavljajte kuhace ili druga kuhinjska pomaga-
la na rub posude za pecenje.

Upute za ¢iS¢enje i njegu

* Nakon upotrebe $to je prije moguce isperite
vru¢om vodom.

Ako usprkos svom oprezu nesto jako zagori, od-
mah uklonite crne zagorjele naslage. U tu svrhu
u posudu za pecenje dodajte malo vode i sredst-
va za njegu i zakuhajte, odmaknite sa Stednjaka,
ostavite zapecene naslage da omek3aju, a zatim
ih njezno uklonite mekom spuzvom ili ¢etkom.
* Nemojte upotrebljavati ¢elicnu vunu ili abraziv-

na sredstva koja sadrze pijesak.

® Posude za pecenje od materijala Fusiontec mogu
se prati u perilici za posude. Medutim, to moze
prouzro€iti promjenu boje povrsine. Time se ne
narusava njegova funkcija. Stoga preporuc¢ujemo
rucno ciscenje.

® Posudu za pecenje pospremite kada se dobro
osusi.

Upute za okvir za posluZivanje od drveta

® Okvir za posluzivanje izraden je od visokokva-
litetnog europskog hrasta i zasti¢en uljem kako
bi se sprijecilo nastajanje mrlja i ogrebotina te
odrzala kvaliteta. Okvir za posluzivanje moze
na taj nacin ostaviti ostatke ulja i mirise, ali oni
nikada nisu $tetni za zdravlje.

Drvo je prirodni proizvod i zato uvijek moze
imati razlike u boji i nepravilnosti vezane uz rast.
To nije nedostatak, nego naglasava prirodno
porijeklo materijala.

® Imajte na umu da je okvir za posluZivanje
prikladan samo za prezentaciju na stolu. Okvir
za posluzivanje ni u kojem slucaju ne stavljajte
u peénicu!

Kako biste ga oistili, okvir obriSite vlaznom
krpom.

Okvir za posluzivanje nikada nemojte upotrebl-
javati za prijevoz posude za pecenje - opasnost
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od ozljeda!

Pripadajuci dodaci - nisu dio opsega isporuke:

Kod WMF-ovih posuda za pecenje Fusiontec dos-

tupni su pripadajuc¢i 2-u-1 poklopci za posude za

pecenje. Poklopci su od stakla i platinastog silikona

i imaju Siroku protukliznu povrsinu rucke. Poklopci

se mogu upotrebljavati s obje strane: u peénici ili za

hermeticko zatvaranje i drzanje posude za pecenje

u hladnjaku.

® 2-u-1 poklopac za posudu za pecenje, veli¢ina S
17 6426 7390

® 2-u-1 poklopac za posudu za pecenje, veli¢ina M
17 6427 7390

® 2-u-1 poklopac za posudu za pecenje, veli¢ina L
17 6430 7390

WMF Group GmbH
EberhardstraBe 35
73312 Geislingen/Steige
Njemacka
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Pekac se servirovacim
podstavcem

Gratulujeme Vam k Vasi volbé. Rozhodli jste se pro
kvalitni produkt od spole¢nosti WMF. Vysoce kvalitni
materialy, prvotfidni zpracovani a peclivé kontroly
kvality jsou zarukou velmi dlouhé Zivotnosti. Vyspéla
konstrukce a promyslena funkénost zajistuji velké
vyhody pfi pouZivani.

Pekace z kolekce produktd WMF do trouby a série
Fusiontec a Profi Resist disponuji navic promyslenym
prislusenstvim. V ramci modulédrniho systému lze v
obou sériich pouzit jak dfevény servirovaci podsta-
vec, tak poklici na pekac 2 v 1, které Ize zakoupit
(také) zvIast.

Material Fusiontec od spole¢nosti WMF kombinuje
rychlost typickou pro méd, schopnost akumulace
tepla typickou pro litinu, odolnost vi¢i poskrabani
typickou pro sklo, odolnost viici korozi typickou pro
nerezovou ocel a rovnomérné propeceni typické

pro hlinik - v3e v jednom jedine¢ném materialu.
Viysledek: Rychlé rozpaleni, vynikajici rozlozeni a
akumulace tepla pro tsporné vafeni a dokonalé
vysledky pfi smazeni a vareni. Extrémné tvrdy povrch
je robustni, odolny vi¢i poskrabani a otéru, ma
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mimoradné dlouhou Zivotnost a je vhodny do mycky
nadobi - a to vse se stylovou estetikou a krasou,
ktera vydrzi po mnoho let.

Znaky kvality

Material Fusiontec vyrobeny v Némecku
Uzavieny povrch bez porid

Odolnost vuci pofezani a otéru

Vynikajici vedeni a akumulace tepla

Odolny proti teplotam do 450 °C

Siroky okraj pro uchopeni

Servirovaci podstavec z vysoce kvalitniho
dubového dieva, naolejovany, pro estetické a
praktické stolovani

Material Fusiontec se p¥i dodrzovani nasleduji-
cich pokynd snadno udrzuje a je neznicitelny.

Pfed prvnim pouzitim si prosim pozorné piecté-
te veskeré nasledujici dulezité pokyny.

Peka¢e WMF Fusiontec

Pokyny pifed prvnim pouzitim

® Pfed prvnim pouZitim odstraite vSechny pFipad-
né nalepky, peka¢ omyjte horkou vodou a dobfe
jej osuste.

e Neni vhodné k pouZiti na sporaku.
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kyny pro bezpeéné pouzivani

Méjte prosim na paméti, Ze material Fusiontec
velmi dobfe vede teplo, a proto se povrchy pfi
pouziti v pecici troubé béhem kratké doby velmi
rozpali. Vzdy pouzivejte vhodné, tepelné odolné
chiapky na hrnce, abyste se neporanili.

Pro zachovani vlastni bezpecnosti posouvejte
nebo prenasejte horké pekace vyhradné za
uchopovaci okraje a pevné je drzte.

Nikdy nenechavejte horké pekace bez dozoru.
Horké pekace pokladejte pouze na tepelné
odolné podlozky nebo pouZivejte servirovaci
podstavec.

Neoklepavejte vafecku nebo jiné kuchynské
pomlicky o okraj pekace.

kyny k ¢isténi a péci

Po pouziti co nejdFive oplachnéte horkou vodou.

Kdyby se i pfes veSkerou opatrnost jidlo silné
pfipeklo a pfichytilo, ihned odstrante ¢erné
pfipaleniny. Za timto ucelem nalijte do pekace
trochu vrouci vody a €isticiho prostfedku,
nechte prichycené zbytky jidla odmodit a poté
je Setrné odstrante mékkou houbic¢kou nebo
kartackem.

Na ¢isténi nikdy nepouZivejte draténku nebo
abrazivni Cistici prostredek.

Pekace z materialu Fusiontec je mozné umyvat v
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my¢ce nadobi. Miize to nicméné vést ke zméné poklice na peka¢ 2 v 1. Poklice jsou vyrobeny ze skla
zbarveni povrchu. Funkénost tim neni nijak a platinového silikonu a maji Siroké, protiskluzové
ovlivnéna. Doporucujeme proto provadét ¢isténi uchopy. Poklice Ize pfitom pouzivat oboustranné:
rucéné. bud' v pecici troubé nebo jako vzduchotésné viko pro
e Pekace skladujte dobfe osusené. uskladnéni pekace v chladnicce.
® Poklice na pekac 2 v 1, velikost S
Pokyny k dfevénému servirovacimu podstavci 17 6426 7390
e Servirovaci podstavec je vyrobeny z vysoce kva- ® Poklice na pekac 2 v 1, velikost M
litniho evropského dubového dreva a je oSetfeny 17 6427 7390
stolnim olejem, aby se na ném netvofily skvrny ® Poklice na pekac 2 v 1, velikost L
a Skrabance a uchoval si kvalitu. Proto mohou 17 6430 7390

po servirovacim podstavci zlistat stopy a zapach
oleje, které v3ak v Zzadném pripadé nejsou zdravi

Skodlive. WMF Group GmbH

e Drevo je pfirodni produkt, mize proto vykazovat EberhardstraBe 35
barevné rozdily a nepravidelnosti zpisobené 73312 Geislingen/Steige
ristem. Nejedna se o zavadu, naopak to podtr- Némecko

huje pfirodni ptivod materialu.
® Méjte prosim na paméti, Ze servirovaci podsta-
vec je urceny pouze pro stolovani. Servirovaci
podstavec nikdy nevkladejte do pecici trouby!
e P¥i Cisténi podstavec otfete vihkym hadfikem.
e Servirovaci podstavec nikdy nepouzivejte k
pfemistovani pekace - hrozi poranéni!

Vhodné ptislusenstvi — neni soucasti dodavky:
K pekac¢tim WMF Fusiontec jsou k dispozici vhodné
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